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La région des Premières Côtes de Bordeaux. 
Elle s’étend sur des coteaux dominant la Garonne, offrant un paysage
vallonné où vignes, forêts et prairies se mêlent harmonieusement. Ces
terroirs exceptionnels, façonnés par des sols variés – argilo-calcaires,
graves et limons – et un climat tempéré par le fleuve, confèrent aux vins
une richesse et une diversité remarquables.

Des conditions météorologiques idéales.
Ces conditions idéales donnent naissance à une grande diversité de
vins : des rouges équilibrés et structurés, des blancs secs vifs et
aromatiques, des liquoreux d’exception à la douceur subtile, ainsi que
des crémants frais et élégants, des rosés gourmands et des clairets au
caractère fruité. La Garonne joue un rôle essentiel dans l’identité du
vignoble, en créant un climat propice à la maturation optimale des
raisins. Elle contribue ainsi pleinement à la richesse et à la diversité de
ces terroirs exceptionnels.

La Biodiversité est au cœur du vignoble.
Haies, prairies naturelles et forêts bordent les parcelles, favorisant
l’équilibre écologique et la préservation des sols. Les vignerons
s’engagent pour une viticulture durable, favorisant les cultures
enherbées, la réduction des intrants et la protection des espèces
locales. Cette harmonie entre l’homme, la vigne et la nature donne aux
vins une identité forte et authentique, reflet des terroirs vivants et
préservés.

LA RÉGION DES PREMIÈRES
CÔTES DE BORDEAUX



DECOUVREZ LA MAISON DES
VINS DE CADILLAC 

Nichée entre Garonne et coteaux, cette élégante chartreuse du XVIIIe
siècle vous ouvre ses portes. Témoin d'un patrimoine exceptionnel, elle
accueillit autrefois la première école de viticulture de Gironde.
Aujourd'hui, les vignerons passionnés de la Région des Première Côtes
de Bordeaux en ont fait un lieu de rencontre incontournable pour les
amoureux du vin.

Une expérience immersive et ludique
Explorez notre musée de la Vigne et du Vin à travers un parcours
captivant, à la fois ludique et interactif. Découvrez les secrets de la
viticulture et partez à la rencontre des vignerons artisans de notre
terroir.

Accessible à tous :
Espaces adaptés aux personnes à mobilité réduite
Signalétique multilingue (français, anglais, braille)
Activités familiales pour petits et grands

Facilement accessible : à seulement 30 km de Bordeaux via A62 et
D10, avec hébergements et activités à proximité.



ATELIER DE CUISINE A LA
TABLE DU VIGNERON

17h30 : visite-dégustation animée par le vigneron ou la vigneronne,
18h30-20h30 : début de l’atelier avec le chef,
20h30-22h : diner à la table du ou de la vigneron(ne).

Tarif : 89.50 €/pers pour 6 à 12 pers de + de 18 ans. Plus de
personnes sur demande.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la visite et dégustation du Château, l’atelier de cuisine, le
dîner au château avec le chef et le vigneron ainsi que 3 vins pendant
le dîner. Chef anglophone sur demande.

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Pour le plus grand plaisir de vos papilles, nous organisons un
moment de partage culinaire bien particulier.

Des ateliers de cuisine autrement qui riment avec convivialité sur
thème de la cuisine du terroir mais aussi de plusieurs pays. C’est
l’occasion de rentrer dans les coulisses d’un château viticole et
d’échanger dans un cadre privilégié avec le propriétaire du
domaine.

Un chef prendra le temps de vous initier à l’art de cuisiner et des
accords mets et vins.

Sous réserve de disponibilité des prestataires.



ATELIER DE CUISINE
JAPONAISE

Durée : 1h30.

Tarif : 82 €/pers pour 6 à 12 pers de + de 18 ans. Plus de
personnes sur demande.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible
3 jours avant la prestation.

Comprend : l’atelier et la dégustation de 4 vins.

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Plongez dans l’art de la cuisine japonaise à la Maison des Vins
de Cadillac avec nos ateliers de cuisine japonaise animé par
une cheffe japonaise.

Tout au long de cet atelier, vous aurez également l’occasion de
déguster des vins soigneusement sélectionnés, en parfait accord
avec chaque plat, pour sublimer chaque saveur et faire de cette
expérience culinaire un moment inoubliable.

Sous réserve de disponibilité des prestataires.



ATELIER GOURMAND
VÉGÉTARIENNE /
VÉGÉTALIENNE OU SANS
GLUTEN

Sous réserve de disponibilité des prestataire.

Venez concevoir vos propres pâtisseries tout en savourant les
vins qui vont sublimer vos créations tout en explorant vos 5 sens.

Nos ateliers sont entièrement pensés pour s’adapter à tous les
régimes alimentaires (végétariens, végétaliens, sans gluten, sans
lactose, etc.) afin que chacun puisse savourer l’instant sans
restriction.

Un moment convivial à partager entre amis, collègues ou en
famille. Une expérience créative, ludique et savoureuse,
accessible à tous.

Durée : 1h30.

Tarif : 62 €/pers pour 6 à 10 pers de + de 18 ans. Plus de
personnes sur demande.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible
3 jours avant la prestation.

Comprend : l’atelier et la dégustation de 4 vins.

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.



L’INSTANT VIN : CRÉEZ
VOS COCKTAILS

Durée : 1h00.

Tarif : 59 €/pers pour 6 à 15 pers de + de 18 ans. Plus de
personnes sur demande.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement
possible 3 jours avant la prestation.

Comprend : l’atelier et la dégustation de 2 vins.

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.

Réinventez votre façon de savourer le vin et laissez libre cours à
votre imagination en créant vos propres cocktails maison à base
de nos vins du terroir.

2 vins emblématiques : un blanc doux et un rouge
aromatique,
2 créations inédites conçues pour étonner vos papilles et
épater vos amis.

Un atelier ludique et accessible à tous : aucune expertise
requise, seulement l’envie de s’amuser et de découvrir.

Profitez d’une dégustation sur place ou repartez avec vos
cocktails maison pour prolonger l’expérience.



L’INSTANT VIN : LA
MUSIQUE INFLUENCE T-
ELLE LA PERCEPTION DES
VINS ?

Durée : 1h30.

Tarif : 59 €/pers pour 6 à 15 pers de + de 18 ans. Plus de
personnes sur demande.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible
3 jours avant la prestation.

Comprend : l’atelier et la dégustation de 4 vins.

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.

Vivez une expérience œnologique totalement inédite entre amis
ou entre collègues !

Découvrez nos vins autrement grâce à une dégustation
immersive associant 4 environnements sonores à 4 vins et venez
vérifier si votre perception du goût change en fonction de vos
émotions ressenties. 

Cette expérience originale invite vos 5 sens à s’exprimer pour
redécouvrir nos vins sous un angle surprenant et captivant.



ATELIER VINS ET
CHOCOLATS

Durée : 1h30.

Tarif : 26.50 €/pers pour 6 à 12 pers de + de 18 ans.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : l’atellier et la dégustation de 4 vins avec 4 chocolats. 

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Plongez dans une expérience gourmande unique à la
découverte des accords subtils entre les vins de la Région des
Premières Côtes de Bordeaux et les chocolats Valrhona. 

Chaque dégustation révèle de nouvelles harmonies de saveurs
pour le plaisir des papilles.

Sous réserve de disponibilité des prestataires.



ATELIER VINS ET
FROMAGES

Durée : 1h30.

Tarif : 26.50 €/pers pour 6 à 12 pers de + de 18 ans.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible
3 jours avant la prestation.

Comprend : l’atelier et la dégustation de 4 vins avec 4 fromages. 

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Plongez dans l’univers des accords vins et fromages lors d’un
atelier gourmand dédié aux vins emblématiques de notre région.

Découvrez l’harmonie entre quatre vins de la région des
Premiéres Côtes de Bordeaux (rouges, moelleux et liquoreux) et
une sélection de fromages soigneusement choisis auprès de
notre fromager local.

Un moment convivial et sensoriel, idéal pour affiner votre palais
et partager une expérience authentique.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



ATELIER DECOUVERTE
DES VINS DE LA REGION

Durée : 1h30.

Tarif : 26.50 €/pers pour 6 à 12 pers de + de 18 ans.
Réservation 3 jours avant minimum et aucun remboursement
possible 3 jours avant la prestation.

Comprend : l’atelier et la dégustation de 4 vins.

Ne comprend pas : le transport et autres boissons.

Découvrez les vins locaux lors d’un atelier immersif à la Maison
des Vins de Cadillac, mêlant histoire, terroir et savoir-faire
bordelais.

Apprenez les étapes de production, les cépages et l’influence
des terroirs qui façonnent nos vins.

L’atelier est rythmé par une dégustation de vins soigneusement
sélectionnés, offrant un bel aperçu de la diversité régionale.

Une expérience conviviale et enrichissante, idéale pour les
amateurs curieux comme pour les connaisseurs.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



BALADE A VELO ELECTRIQUE
DANS LE VIGNOBLE

Durée : min. 2h00 à une demi-journée.

Tarif : 65 €/pers pour 6 pers. Au delà nous consulter.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la location du vélo, le parcours audio sur votre
smartphone, un porte-smartphone, la visite et la dégustation à la
Maison des Vins de Cadillac. 

Ne comprend pas : casques, sièges enfants, panier en supplément et
pique-nique et boissons.

Un terroir unique où l’histoire, le charme des paysages vallonnés
et la richesse des vins se rencontrent.

Depuis la Maison des Vins de Cadillac, partez pour une aventure
à vélo électrique, sur des parcours de 20 à 25 km. Profitez de 2
circuits spécialement conçus, en partenariat avec Les Cycles du
Bazadais, pour explorer des sites emblématiques et des
paysages à couper le souffle.

Pour une pause gourmande, composez votre panier avec des
produits locaux et savourez-les au cœur des vignes.

Terminez l’expérience par une dégustation de nos vins et une
visite de notre éco musée.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



JOURNÉE DECOUVERTE
ENTRE CADILLAC ET HAUX
Découvrez le patrimoine et la Région des Premières Côtes de
Bordeaux  à travers trois expériences uniques :

Château de Cadillac : joyau du XVIIᵉ siècle avec ses décors
d’origine et son histoire singulière (durée 1h).

Maison des Vins de Cadillac : visite commentée de
l’écomusée et des vignes, suivie d’une dégustation de 3 vins
locaux (45 min à 1h).

Château Lamothe de Haux : explorez les galeries
souterraines donc les pierres ont servis à la construction de la
ville de Bordeaux et dégustez les vins du domaine familial
(durée 1h).

Tarif : 33 €/pers pour 2 à 15 pers de + de 18 ans.

Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la visite/dégustation de vins à la Maison des Vins de
Cadillac, la visite du Château de Cadillac, la visite/dégustation au
Château Lamothe de Haux. 

Ne comprend pas : le transport et les extras durant la journée.

Sous reserve de disponibilité des prestataire.



BALADE AU COEUR DE
CADILLAC
Partez pour une escapade gourmande et culturelle au cœur de
Cadillac, entre patrimoine, vignoble et gastronomie.

Maison des Vins de Cadillac : découverte immersive du
vignoble et du savoir-faire des vignerons, suivie d’une
dégustation commentée de 3 vins locaux.

Château de Cadillac : visite de ce château majestueux du
XVIIᵉ siècle, riche de décors d’origine et d’une histoire
fascinante.

Restaurant Château de la Tour : moment de détente et de
gourmandise autour d’une cuisine traditionnelle et
gastronomique.

Tarif : 65 €/pers pour 2 à 20 pers.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la visite/dégustation de vins à la Maison des Vins de
Cadillac, la visite du Château de Cadillac, le déjeuner au
restaurant du Château de La Tour (entrée , plat, dessert). 

Ne comprend pas : le transport, les boissons et les extras durant la
journée.

Sous réserve de disponibilité des prestataires



ATELIER VINS ET FROMAGES
AVEC UN CHEF LOCAL
Le chef Olivier vous invite à une véritable escapade gourmande
autour de la grande spécialité française : le fromage.

À travers une dégustation raffinée de 5 vins d’AOC (Cadillac,
Premières Côtes de Bordeaux, Cadillac Côtes de Bordeaux et
Côtes de Bordeaux), savourez 5 bouchées fromagères
soigneusement sélectionnées et laissez-vous surprendre par des
accords régionaux aussi subtils que délicieux.

Une expérience conviviale et sensorielle, ponctuée de conseils
d’expert, pour repartir avec des fiches explicatives et briller lors
de vos prochaines dégustations entre amis.

Tarif : 74 €/pers pour 5 à 15 pers.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la visite/dégustation dans un château de l’appellation,
accords mets et vins de fromages commentés par un chef.

Ne comprend pas : le transport, les boissons et les extras durant la
journée.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



VISITE DANS LA REGION
DES PREMIERES COTES DE
BORDEAUX
Partez à la découverte du Sud Gironde à travers une expérience
authentique mêlant patrimoine, nature et vignoble.

Visites de Verdelais ou Cadillac : accompagné(e) par
Léonor Reuzé, guide conférencière passionnée, explorez un
patrimoine riche et préservé entre bastides, villages
médiévaux et paysages de l’arrière-pays bordelais, hors des
sentiers battus.

Écomusée de la Maison des Vins de Cadillac : immersion au
cœur de la Région des Premières Côtes de de Bordeaux
avec une visite commentée de l’écomusée et du parcours
dans les vignes, suivie d’une dégustation commentée de 3 vins
emblématiques des appellations locales.

Tarif : 50 €/pers pour 4 à 20 pers .
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la visite par une guide conférencière du village de
votre choix couplée avec la Maison des Vins de Cadillac.

Ne comprend pas : le transport, les boissons et les extras durant la
journée.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



MANGER LOCAL ET DE
SAISON
Vivez une expérience authentique au cœur du vignoble
bordelais, entre découverte des vins et gastronomie locale.

Château Brethous : plongez dans l’univers d’une propriété
familiale en Cadillac Côtes de Bordeaux, cultivée en
agriculture biologique par Cécile et Thierry Mallie, et
profitez d’une visite du château suivie d’une dégustation de
leurs vins élégants et raffinés.

Déjeuner au château : savourez une cuisine locale et de
saison préparée par le chef Lucas Cramaix, avec des
produits sélectionnés auprès d’artisans et producteurs
régionaux : miel de L’Essaim de la Reine, légumes du Verger
de La Grange et produits laitiers de la Ferme Tartifume.

Tarif :112 €/pers pour 6 à 10 pers .
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : la visite du château Brethous et dégustation des vins de
la propriété. Déjeuner du chef au château (boissons comprises).
Frais de dossiers inclus.

Ne comprend pas : le transport et les extras durant la journée.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



SUR LES PAS DE TOULOUSE
LAUTREC
Explorez le patrimoine et la culture de la région des Premières  
Côtes de Bordeaux à travers un parcours oenotouristique unique.

Visite de l’écomusée à Cadillac : plongez dans l’histoire
locale avec une visite commentée de l’écomusée et du
parcours dans les vignes, suivie d’une dégustation de 3 vins
emblématiques des appellations locales.

Déjeuner à Verdelais & visite du Château Toulouse-Lautrec :
savourez un déjeuner avec des produits frais et de saison au
restaurant Les Gamins, puis partez sur les traces de
Toulouse-Lautrec en découvrant son château, son histoire et
sa créativité, le tout accompagné d’une dégustation des vins
du domaine.

Tarif :60 €/pers pour 2 à 10 pers  du mardi au vendredi.
Réservation 3 jours avant minimum. Aucun remboursement possible 3
jours avant la prestation.

Comprend : les visites guidées et dégustations des vins de la
propriété, déjeuner (entrée/plat/dessert) hors boissons. 

Ne comprend pas : le transport, les boissons au restaurants et les
extras durant la journée.

Sous réserve de disponibilité des prestataire.



WINE TOUR EN CADILLAC
DE COLLECTION
Partez pour une journée d’exception alliant élégance,
découverte et plaisir des sens dans la région des Première Côtes
de Bordeaux.

Vivez une expérience inoubliable en prenant possession de votre
voiture de collection à la Maison des Vins de Cadillac, puis
plongez dans l’histoire du vin avec la visite de l’écomusée et une
dégustation de vins locaux.

Savourez un délicieux déjeuner au Château de la Tour, avant de
poursuivre par la visite du Château Lamothe de Haux, avec ses
galeries souterraines et ses vins raffinés.

Enfin, retournez à la Maison des Vins pour restituer votre
véhicule, enrichi de souvenirs et de saveurs.

Tarif : 790€ pour 2 à 4 pers et 910€ pour 4 personnes.
Réservation 15 jours avant minimum.

Comprend : visite et dégustation à la Maison des Vins de Cadillac,
déjeuner au Château de la Tour, circuit dans le vignoble, visite et
dégustation au Château Lamothe de Haux, balade en Cadillac
(150Kms). 

Ne comprend pas : les extras durant la journée et les boissons.

Sous reserve de disponibilité des prestataire



“PASS VISITE” : ESCAPADE
VIGNERONNE

Partez à la découverte des trésors cachés de la Région des
Premières Côtes de Bordeaux !

La Maison des Vins de Cadillac vous ouvre les portes d'une
expérience authentique où patrimoine et terroir se rencontrent.

Une expérience clé en main :
Réservez en quelques clics vos visites exclusives dans nos
châteaux partenaires. Plongez au cœur du vignobles, véritable
océan de vignes aux portes de Bordeaux.

Au programme :
Visites privilégiées de châteaux de caractère,
Dégustations commentées de vins d'exception,
Découverte du patrimoine médiéval et des bastides,
Rencontres avec des vignerons passionnés.

Simplicité garantie : notre billetterie en ligne vous permet de
réserver toutes vos activités œnotouristiques en un clic :
https://www.maisondesvinsdecadillac.com/passvisite/.

Laissez-vous guider vers une terre aux multiples talents !

Sous reserve de disponibilité des prestataire.

https://www.maisondesvinsdecadillac.com/passvisite/
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Des expériences immersives entre
patrimoine historique, vignobles et

gastronomie
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