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https://www.maisondesvinsdecadillac.com/location-de-salle-de-seminaire/


La région des Premières Côtes de Bordeaux. 
Elle s’étend sur des coteaux dominant la Garonne, offrant un paysage
vallonné où vignes, forêts et prairies se mêlent harmonieusement. Ces
terroirs exceptionnels, façonnés par des sols variés – argilo-calcaires,
graves et limons – et un climat tempéré par le fleuve, confèrent aux vins
une richesse et une diversité remarquables.

Des conditions météorologiques idéales.
Ces conditions idéales donnent naissance à une grande diversité de
vins : des rouges équilibrés et structurés, des blancs secs vifs et
aromatiques, des liquoreux d’exception à la douceur subtile, ainsi que
des crémants frais et élégants, des rosés gourmands et des clairets au
caractère fruité. La Garonne joue un rôle essentiel dans l’identité du
vignoble, en créant un climat propice à la maturation optimale des
raisins. Elle contribue ainsi pleinement à la richesse et à la diversité de
ces terroirs exceptionnels.

La Biodiversité est au cœur du vignoble.
Haies, prairies naturelles et forêts bordent les parcelles, favorisant
l’équilibre écologique et la préservation des sols. Les vignerons
s’engagent pour une viticulture durable, favorisant les cultures
enherbées, la réduction des intrants et la protection des espèces
locales. Cette harmonie entre l’homme, la vigne et la nature donne aux
vins une identité forte et authentique, reflet des terroirs vivants et
préservés.

LA RÉGION DES PREMIÈRES
CÔTES DE BORDEAUX



UN CADRE EXCEPTIONNEL

Superbe chartreuse du XVIIIème siècle, pleine de charme, la Maison des
Vins de Cadillac, aussi appelée «La Closière», et située à deux pas de
Bordeaux, dispose d’un espace de réception aménagé et convivial pour
organiser vos séminaires. Vous pouvez également profiter d’une grande
terrasse le tout situé dans un joli parc arboré disposant d’un parking
privé.

Vous pouvez diviser l’espace en plusieurs parties pour organiser vos
séminaires, conférences ou formations, grâce à nos 4 cloisons amovibles
fabriquées en forme de bouteilles.

Pour souder vos équipes et tenir une réunion ou autre évènement
d'entreprise, laissez-vous séduire par le charme de la Maison des
Vins de Cadillac.

La Maison des vins de Cadillac permet à vos collaborateurs de jongler
avec deux dynamiques différentes : se divertir avec des activités
ludiques et créer des liens entre vos salariés. Plusieurs prestations sont
proposées telles que la visite de l'écomusée, Wine in Black, Escape
Wine, ou activité d'assemblage éco-responsable.

Nos tarifs se fondent sur une base de 50 personnes. Les prix sont
évolutifs en fonction du nombre de personnes. Pour toute demande ou
prise de rendez-vous, nous contacter.



Ensemble,
organisons
votre
évènement !

Caractéristiques de la salle : Nos équipements :

D'une superficie de 425 m² et dotée d'un grand
parc arboré ainsi que sa grande terrasse, notre
salle de réception vous offrent un cadre
exceptionnel aux bords de la Garonne, au cœur du
vignoble bordelais pour renforcer les liens entre
vos collaborateurs !

Salle de réception de 425 m²,
Capacité d’accueil jusqu’à 300 personnes,
Grande terrasse extérieure,
Joli parc arboré en bord de Garonne,
Parking privé de 200 places,
Espace modulable grâce à 4 cloisons,
amovibles en forme de bouteilles.

Vidéoprojecteur, écran de projection et
micro,
Tables et chaises incluses jusqu’à 200
pers.,
Terminal traiteur homologué,
Accessibilité aux personnes à mobilité
réduite,
Possibilité de division de l’espace selon
vos besoins.

Nos services :

Activités team building et ludiques et
originales,
Une restauration de qualité,
Appartement de 8 couchages,
Choix d’hébergements à proximité,
Accompagnement personnalisé.



Mise à disposition de la salle

Table rondes et/ou rectangulaires

Chaises Ecran de projection et vidéo

projecteur

Accueil petit-déjeuner se composant de

boissons chaudes (café, thé) de jus de fruits, et

de 2 viennoiseries ou 2 bouchées sucrées faite

maison
Déjeuner à table ou buffet traiteur avec vins

compris

 L'équipe de la Maison des Vins de Cadillac se tient à votre disposition pour vous proposer des offres sur
mesures  pour vos séminaires et autres évenements d’entreprises.

F O R F A I T  1

Contact : Amy Soulas
Maison des Vins de Cadillac

D10 Route de Langon
104-106 rue Cazeaux Cazalet

33410 CADILLAC
07.89.24.45.77

www.maisondesvinsdecadillac.com

Exemple de Menu à table :
Entrée :  tarte fine & ses légumes de saison

chiffonnade de brebis & de jambon de pays 

Plat : pavé de saumon Crème au liquoreux de

nos région & sa minestrone de légumes

gourmands 

Dessert :  profiterole revisitée à la crème

légère à la vanille sauce chocolat noir intense,

amandes effilées & chantilly maison vanille de

Madagascar
Café ou thé

Nos tarifs se fondent sur une base de 50 personnes. Les prix sont évolutifs en fonction du nombre de
personnes. Pour toute demande ou prise de rendez-vous, nous contacter.

79 HT 

personne



Mise à disposition de la salle

Table rondes et/ou rectangulaires

Chaises Ecran de projection et vidéo projecteur

Accueil petit-déjeuner se composant de boissons

chaudes (café, thé) de jus de fruits, et de 2

viennoiseries ou 2 bouchées sucrées faite maison

Visite de l'Ecomusée et dégustation à la
Maison des Vins pour découvrir les différents
vins de nos appellations 
Déjeuner à table ou buffet traiteur avec vins

compris

 L'équipe de la Maison des Vins de Cadillac se tient à votre disposition pour vous proposer des offres sur

mesures  pour vos séminaires et autres évenements d’entreprises.

F O R F A I T  2

Contact : Amy Soulas
Maison des Vins de Cadillac

D10 Route de Langon
104-106 rue Cazeaux Cazalet

33410 CADILLAC
07.89.24.45.77

www.maisondesvinsdecadillac.com

Exemple de Menu à table :
Entrée :  terrine de poisson de notre Chef,

mousseline aux fines herbes de Cabillaud &

Saumon à la truite fumé sauce tartare 

Plat : gigot d’Agneau de 7 heures jus au thym

& son caquelon de haricots Coco à la tomate

Dessert : poire poché & son sirop chocolat &

épices crumble aux fruits secs touche de

crème de marron
Café ou thé

Nos tarifs se fondent sur une base de 50 personnes. Les prix sont évolutifs en fonction du nombre de
personnes. Pour toute demande ou prise de rendez-vous, nous contacter.

87€ HT 

personne



Mise à disposition de la salle

Table rondes et/ou rectangulaires

Chaises Ecran de projection et vidéo projecteur

Accueil petit-déjeuner se composant de boissons

chaudes (café, thé) de jus de fruits, et de 2

viennoiseries ou 2 bouchées sucrées faite maison

Animation Escape Wine et initiation à
l'oenologie : Répartis en équipe, trouvez le
code qui libèrera le secret oenologique
Déjeuner à table ou buffet traiteur avec vins

compris

 L'équipe de la Maison des Vins de Cadillac se tient à votre disposition pour vous proposer des offres sur

mesures  pour vos séminaires et autres évenements d’entreprises.

F O R F A I T  3

Contact : Amy Soulas
Maison des Vins de Cadillac

D10 Route de Langon
104-106 rue Cazeaux Cazalet

33410 CADILLAC
07.89.24.45.77

www.maisondesvinsdecadillac.com

Exemple de Menu à table :
Entrée :  velouté de cèpes & sa chips de lard

croutons à l’ail  

Plat : parmentier de confit de canard maison

(Maison La Périgourdine de Sarlat ) & son

mesclun

Dessert :  tarte fine aux pommes caramel

beurre salé 
Café ou thé

Nos tarifs se fondent sur une base de 50 personnes. Les prix sont évolutifs en fonction du nombre de
personnes. Pour toute demande ou prise de rendez-vous, nous contacter.

127 €HT 

personne



Mise à disposition de la salle

Table rondes et/ou rectangulaires

Chaises Ecran de projection et vidéo projecteur

Accueil petit-déjeuner se composant de boissons

chaudes (café, thé) de jus de fruits, et de 2

viennoiseries ou 2 bouchées sucrées faite maison

Animation Wine in Black : Défis autour du vin
sensoriels tactiles, sonores, olfactifs et
gustatifs dans le noir
Déjeuner à table ou buffet traiteur avec vins

compris

 L'équipe de la Maison des Vins de Cadillac se tient à votre disposition pour vous proposer des offres sur

mesures  pour vos séminaires et autres évenements d’entreprises.

F O R F A I T  4

Contact : Amy Soulas
Maison des Vins de Cadillac

D10 Route de Langon
104-106 rue Cazeaux Cazalet

33410 CADILLAC
07.89.24.45.77

www.maisondesvinsdecadillac.com

Exemple de Menu à table :
Entrée :  tartare de truite & pommes granny

Smith sur son blinis accompagné de sa crème

légère citronnée & ses perles de yuzu 

Plat : tournedos de volaille, duxelles de

champignons sauce chasseur & son écrasé de

pomme de terre ail confit 

Dessert :  cannelé de Bordeaux fait maison

chantilly légère au grand Marnier arrosé de sa

sauce Suzette
Café ou thé

Nos tarifs se fondent sur une base de 50 personnes. Les prix sont évolutifs en fonction du nombre de
personnes. Pour toute demande ou prise de rendez-vous, nous contacter.

132 €HT 

personne



Mise à disposition de la salle

Table rondes et/ou rectangulaires

Chaises Ecran de projection et vidéo projecteur

Accueil petit-déjeuner se composant de boissons

chaudes (café, thé) de jus de fruits, et de 2

viennoiseries ou 2 bouchées sucrées faite maison

Animation assemblage éco-responsable :
Découverte des mono-cépages, création d'un
vin à l'image de l'entreprise, chacun repart
avec sa demi-bouteille créée
Déjeuner à table ou buffet traiteur avec vins

compris

 L'équipe de la Maison des Vins de Cadillac se tient à votre disposition pour vous proposer des offres sur

mesures  pour vos séminaires et autres évenements d’entreprises.

F O R F A I T  5

Contact : Amy Soulas
Maison des Vins de Cadillac

D10 Route de Langon
104-106 rue Cazeaux Cazalet

33410 CADILLAC
07.89.24.45.77

www.maisondesvinsdecadillac.com

Exemple de Menu à table :
Entrée :  coquille gratinée faite maison dans

sa Saint Jacques fondant de poireaux 

Plat : cuisse de Canard confit maison &

pommes rissolées façon Sarladaises et jus de

volaille corsé

Dessert :  pana Cotta coulis chocolat éclat

de brownie
Café ou thé

Nos tarifs se fondent sur une base de 50 personnes. Les prix sont évolutifs en fonction du nombre de
personnes. Pour toute demande ou prise de rendez-vous, nous contacter.

135 €HT 

personne



Renseignements et réservations :

https://www.maisondesvinsdecadillac.com/ 
contact@maisondesvinsdescadillac.com

Maison des Vins de Cadillac
D10 Route de Langon 33410 – CADILLAC

05 57 58 19 20

N O S  O F F R E S  S E M I N A I R E S  2 0 2 6

Bus Cadillac - Bordeaux Arrêt à 10 min

Aéroport de Bordeaux à 35 min

Autoroute Sortie 2 Podensac à 10 min

Gare de Cérons à 5 min

https://www.maisondesvinsdecadillac.com/vins-de-bordeaux/oenotourisme/parcours-oenotouristique/
https://www.maisondesvinsdecadillac.com/vins-de-bordeaux/oenotourisme/parcours-oenotouristique/

